
Cocktail de bienvenida

Ensalada de cigalita y boletus edulis con vinagreta de tomate

Paleta ibérica de Jabugo

Terrina de foie, confitura de reineta, cerezas y pan de nueces y pasas

Bogavante a la plancha

Cazuelita de kokotxas de merluza al Pil-Pil

Txangurro a horno

Rodaballo de mar con timbal de verduras asadas y ragout de pulpo

Sorbete de limón verde al cava

Centro de solomillo con pimientos rojos confitados, terrina de bacon y jugo de
Rioja Alavesa

Milhojas de crema y nata con helado de chocolate blanco y crujiente de almendra

Blanco y Rosado: D.O. Navarra

Tinto: D.O. Rioja Crianza

Copa Cava: Anna de Codorniu Brut

Café con surtido de dulces

Selección de licores

www.aisiahoteles.com
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MENÚ 4Aisia DEBA
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Cocktail de bienvenida especial

Ensalada de bogavante, tomate al tomillo y vinagreta de su coral

Micuit de la casa, sus confituras y pan de nueces y pasas

Lubina al horno sobre rissoto de hongos

Sorbete de fruta de la pasión

Solomillo a la plancha con lámina de foie, puré de piña y jugo al Oporto

Pastelito de trufa con helado cremoso de pistacho y su crujiente

Blanco y Rosado: D.O. Navarra

Tinto: D.O. Rioja Crianza

Copa Cava: Anna de Codorniu Brut

Café con surtido de dulces

Selección de licores

m
en

ú 
3 

- 
m

en
ú 

4 
· 2

00
9

Aisia Deba
Talasoterapia  H 

Markiegi Kalea, 6
20820

Deba, Gipuzkoa

T : 943 60 8052
F : 943 19 2400



Aisia DEBA
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Cocktail de bienvenida

Ensalada templada de láminas de bacalao y centollo sobre pimientos asados
y  su Pil-Pil

Paleta ibérica de Jabugo

Micuit de Foie con confitura de calabaza y frutos rojos

Langostinos a la plancha

Cigala a la plancha

Almejas en salsa verde

Lomo de rape con begihandis en su tinta y su refrito de ajo tradicional

Sorbete de mandarina

Cordero lechal asado en su jugo con patata provenzal y pimientos verdes

Pantxineta con helado casero de yogurt, crujiente de miel y salsa de frutos
rojos

Blanco y Rosado: D.O. Navarra

Tinto: D.O. Rioja Crianza

Copa Cava: Anna de Codorniu Brut

Café con surtido de dulces

Selección de licores

MENÚ 2

m
en

ú 
1 

- 
m

en
ú 

2 
· 2

00
9

Aisia Deba
Talasoterapia  H 

Markiegi Kalea, 6
20820

Deba, Gipuzkoa

T : 943 60 8052
F : 943 19 2400



Aisia DEBA
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Cocktail de bienvenida

Salpicón de mariscos con vinagreta de su coral

Paleta ibérica de Jabugo

Block de foie con mermelada de pera y arándanos y pan de pasas y nueces

Langostinos a la plancha

Pimientos rellenos de bacalao y txangurro al Pil-Pil

Hojaldrito de pera confitada y foie

Lomo de Merluza a la plancha con patatas al vapor y trigueros

Sorbete de mango al Cointreau

Solomillo a la plancha con verduritas asadas y crema de hongos

Pastelito de San Marcos con helado de avellana, crujiente de leche y salsa de
chocolate negro

Blanco y Rosado: D.O. Navarra

Tinto: D.O. Rioja Crianza

Copa Cava: Anna de Codorniu Brut

Café con surtido de dulces

Selección de licores
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Aisia DEBA

Cocktail

Tosta de verduritas con salmón marinado al hinojo

Taco de bonito escabechado sobre pimiento asado

Sopa ligera de cigalitas o crema fría de melón con virutas de Jabugo

Mini croquetas hechas en casa de jamón y bacalao

Hojaldre de txistorra

Tartaleta de champiñones y jamón ibérico

Cocktail especial

Jamón ibérico sobre pan de caserío y confitado de tomate al aceite de
oliva virgen

Cucharilla de bacalao ajoarriero

Crema ligera de guisantes con virutas de ibérico y parmesano

Taco de salmón escabechado sobre tartar de gambas y aguacate

Ravioli de setas silvestres con lámina de foie en su jugo

Cucharilla de salpicón de centolla

Brocheta de pulpo sobre crema ligera de patata y pimentón

Queso fresco con tomate y su aceite de albahaca

Mini croquetas caseras de jamón y bacalao

Revuelto de hongos y jamón ibérico
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Aisia DEBA

Sugerencias

Ensalada de abacanto con tartar de langostinos y trigueros y vinagreta
de su coral

Ensalada de verduritas asadas y pulpo, patata al pimentón y vinagreta
de piñones y aguacate

Hojaldre de txangurro al horno sobre salsa de marisco

Copita de crema ligera de pourrusalda con bacalao al Pil-Pil y almendra
tostada

Centollo cocido

Almejas en salsa verde

Kokotxas de merluza al Pil-Pil

Sopa templada de trigueros con tosta de hongos e Idiazabal

Lomo de rape con patata panadera, tallarines de begihandi y refrito de
ajo tradicional

Lomo de rape sobre txangurro y refrito de ajo tradicional

Chuleton de buey con pimientos verdes y rojos

Lámina de foie a la plancha sobre manzana glaseada y jugo de Oporto

Disponemos de un servicio especial de cortador de jamón para el cocktail
de bienvenida. Consulte con nuestro maitre.

SUGERENCIAS
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Bienvenidos

Si habéis soñado alguna vez en celebrar vuestra boda frente al
mar, el hotel Aisia Deba es el espacio perfecto para hacer realidad
vuestro sueño.

Originalidad, buen gusto, calidad gastronómica y excelente
servicio, convierten este hotel en el espacio inigualable donde
celebrar vuestro enlace.

Aisia Deba suaviza las preocupaciones propias de la planificación
de una boda y estamos a vuestra disposición para asesoraros,
permitiendo que anticipéis ese gran día con confianza y placidez.
Una gran gala o una boda íntima, no importa cuál sea la boda
de vuestros sueños.

Un equipo de profesionales altamente cualificado, os ayudará
a escoger los menús, decoración floral, montajes e incluso a
organizar el enlace en el propio hotel.  Y si se os ocurre algo
más, contádnoslo y lo intentaremos llevar a cabo.

Queremos que viváis vuestra boda como la mejor, como un
sueño hecho realidad: vuestro sueño.
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