Bienvenidos

En el entorno del parque tecnolégico, rodeado de jardines
y de tranquilidad, se encuentra el hotel Aisia Derio.

Un hotel ecolégico creado bajo criterios de bioconstruccion

y aprovechamiento energético.

Aisa Derio es también un Museo, que ofrece un recordatorio
de la historia de la alimentacién en Vasconia, desde tiempos
prehistéricos hasta nuestros dias. La ecologia y el arte
conviviendo y creando espacios para sofar, descubrir,

admirary descansar.

Nuestros fogones recogen las viejas recetas de las “amamas”,
con una nota de imaginacion, creatividad y modernidad,
pero teniendo siempre en cuenta que lo mas importante es

el producto.




Aisia DERIO

Sugerencias

Ensalada de abacanto con tartar de langostinos y trigueros y vinagreta
de su coral

Txangurro al horno

Buey de mar preparado

Percebe

Nécora grande cocida

Lomo de merluza asado sobre txangurro al horno y aceite de trufa

Lomo de rape con patata panadera, tallarines de begihandi y refrito de
ajo tradicional

Lomo de rape sobre txangurro y refrito de ajo tradicional
Rape con verduritas y brocheta crujiente de cigala

Rodaballo de mar al horno con porrusalda y vinagreta de hongos 'y
tomate

Hojaldre de pera confitada y foie fresco con salsa de uvas pasas
Chuletén de buey con pimientos verdes y rojos

Cordero lechal asado

Disponemos de un servicio especial de cortador de jamén para el cocktail

de bienvenida. Consulte con nuestro maitre.




cocktail - sugerencias - 2009

Aisia DERIO COCKTAIL

www.aisiahoteles.com

Cocktail

Tosta de verduritas con salmén marinado al hinojo

Taco de bonito escabechado sobre pimiento asado

Sopa ligera de cigalitas o crema fria de meldn con virutas de Jabugo
Mini croquetas hechas en casa de jamén y bacalao

Hojaldre de txistorra

Tartaleta de champifionesy jamén ibérico

Cocktail especial

Jamén ibérico sobre pan de caserio y confitado de tomate al aceite de
oliva virgen

Cucharilla de bacalao ajoarriero

Crema ligera de guisantes con virutas de ibérico y parmesano

Taco de bonito fresco escabechado sobre tartar de gambas y aguacate
Ravioli de setas silvestres con lamina de foie en su jugo

Cucharilla de salpicén de centollo

Brocheta de pulpo sobre crema ligera de patatay pimentén

Hojaldre de pimiento rojo asado en casa y morcilla

Mini croquetas caseras de jamén y bacalao

Revuelto de hongos y jamén ibérico

Aisia Derio

Spa Hx %

Parque Tecnol6gico Zamudio
Parcela 806

48170 Derio, Bizkaia

- T:94 4317680
o F:94 4317681



Aisia DERIO

Cocktail de bienvenida

Ensalada de verduritas asadas y pulpo sobre patata al pimentén y vinagreta
de pifiones y aguacates

Paleta ibérica de Jabugo

Terrina de foie con compota de reineta y membrillo y tostas de nueces y pasas
Langostinos a la plancha

Almejas en salsa arrantzale

Hojaldre relleno de bacalao sobre salsa a la vizcaina

Lomo de merluza de pintxo a la plancha sobre sobre salteado de pencas, hongos
y pifiones

Sorbete de mandarina al cava

Solomillo a la brasa con piquillos confitados, salsa de trufay puré de ibéricos

Pastelito de San Marcos con helado de avellanay crujiente de almendras

Blanco y Rosado: D.O. Navarra
Tinto: D.O. Rioja Crianza

Copa Cava: Anna de Codorniu Brut
Café con surtido de dulces

Seleccion de licores
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Cocktail de bienvenida

de Pil-Pil
Paleta ibérica de Jabugo

Micuit al aroma de trufa con confitura de cerezas negras y tosta de pasasy
nueces

Langostinos cocidos o a la plancha
Cigala a la plancha

Hojaldre relleno de chipirones y gambas con salsa de su tinta

Lomos de rape asado sobre txangurro a la donostiarra
Sorbete de limén al cava

Solomillo a la brasa o a la plancha con salteado de setas silvestres, mini
mazorcas asadas e hilo de su jugo

Tarta de dos mousses de chocolate con helado de mandarina y crujiente de
miel

Blanco y Rosado: D.O. Navarra
Tinto: D.O. Rioja Crianza

Copa Cava: Anna de Codorniu Brut
Café con surtido de dulces

Seleccion de licores

Aisia Derio

Spa Hx % x

Parque Tecnol6gico Zamudio
Parcela 806

48170 Derio, Bizkaia

T:94 4317680
F:94 4317681
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www.aisiahoteles.com

Ensalada de laminas de bacalao y centollo sobre pimientos asados y vinagreta
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Aisia DERIO N\ENU 3

www.aisiahoteles.com

Cocktail de bienvenida

Ensalada de langostinos braseados, con verduritas asadas, daditos de foie y
vinagreta de modena

Paleta ibérica de Jabugo
Block de foie con mermelada de higos y pera con pan de pasasy nueces
Bogavante a la plancha

Cazuelita de kokotxas de merluza al Pil-Pil

Rodaballo de mar asado con timbal de calabacin y chipirones encebollados
Sorbete de mango con cointreau

Centro de solomillo con pimientos rojos confitados, pastel de bacony patatay
jugo de Rioja Alavesa

Milhojas de cremay nata con helado de almendra y crujiente de canela.

Blanco y Rosado: D.O. Navarra
Tinto: D.O. Rioja Crianza

Copa Cava: Anna de Codorniu Brut
Café con surtido de dulces

Seleccion de licores

Aisia Derio

Spa Hx % x

Parque Tecnolégico Zamudio
Parcela 806

48170 Derio, Bizkaia

T:94 4317680
F:94 4317681




Aisia DERIO MENU 4
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www.aisiahoteles.com

Cocktail de bienvenida especial:

Ensalada de bogavante y rape con verduritas salteadas con hongo y vinagreta de
su coral

Micuit de foie casero mechado de membrillo de naranja, sus confituras y pan de
pasas y nueces

Lubina al horno sobre trigueros, ragout de pulpo y patata y su jugo de azafran.
Sorbete de fruta de la pasion

Solomillo a la plancha con ldmina de foie y pastel de hongos y patata

Pastelito de nata y trufa con helado de mandarinay teja de pistacho

Blanco y Rosado: D.O. Navarra
Tinto: D.O. Rioja Crianza

Copa Cava: Anna de Codorniu Brut
Café con surtido de dulces

Seleccion de licores

Aisia Derio

Spa Hx %%

Parque Tecnolégico Zamudio
Parcela 806

48170 Derio, Bizkaia

T:94 4317680
F:94 4317681



